Benessere,
Sport
e l'Olio

Sostenibilita, tradizione,
innovazione dell'extra vergine
nutraceutico

+ 17:15-17:30
REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI

+ 17:30

Saluti dei Presidenti dell'Ordine dei
Farmacisti e di Federfarma della provincia
Bologna

+ 17:50
Composizione e peculiarita
dell’Olio Extra Vergine di Oliva
Prof. Tullia Gallina Toschi

Coordinatrice del gruppo di ricerca di analisi
strumentale e sensoriale degli alimenti e del
progetto H2020 OLEUM (Dipartimento di Scienze e
Tecnologie Agro-Alimentari, Universita di Bologna)

+ 18:10
Valutazione e bilancio nutrizionale
dell’atleta

Dott. Claudio Pecorella
Biologo nutrizionista dello sport

+ 18:30

L'alimentazione di genere:
richieste nutrizionali e criticita
nell'alimentazione delle calciatrici

Dott.ssa Natale Gentile

Responsabile Nutrizionale Nazionale Italiana

di Calcio Femminile Settore ed Area di Nutrizione
FC Internazionale - Milano

Ordine
dei Farmaf:islfi I l
CON IL PATROCINO DI della Provincia
di Bologna federfarmabologna
associazione provinciale delle farmacie

22 hovembre .
ore 17:30 -
Hotel Savoia ’
Regency
BOLOGNA '’

MODERA

Dott.ssa Raffaela Quadretti
Giornalista Edagricole -
New Business Media

+ 18:50
L'olio in tasca. Come? Quando?
Dott. Michela Tinti

Personal trainer

+ 19:05

L'esperienza di una startup:
l'innovazione della tradizione

Dott. Cosimo Guarini
CEO Olivhealth

+ 19:20

Comunicazione e prodotti innovativi:
l'educazione al huovo

Dott.ssa Valentina Corbetta
Fondatrice di C.REW. Collective, co-fondatrice di
Family Collective e Hype Collective - New York

+ 19:35

Comprendere il gusto perfetto:
elementi di base dell'analisi sensoriale

Dott.ssa Sara Barbieri

Capo Panel del comitato professionale di assaggio
degli oli vergini di oliva dell'Universita di Bologna
(Dipartimento di Farmacia e Biotecnologie,
Universita di Bologna)

+ 20:15
CONCLUSIONI E CENA NUTRACEUTICA
AL PROFUMO D'OLIO
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Biotechnology for better human health





